
SAN VALENTÍN 2026



Para comenzar 
Xiao long bao de carrillada estofada y caldo dashi ibérico

Continúa
Mini brioche de puntillita frita, suave lactonesa de lima y brotes

Del Mar
Tartar de salmón, gazpachuelo de espárragos y emulsión de chile 
dulce

De la tierra
Solomillo ibérico a la parrilla sobre canelón de panceta curada 
relleno con tabulé

Dulce final
Cremoso de arroz con leche con chocolate blanco y fruta de la 
pasión

Brindemos con

Vino Blanco: Cune D.O. Rueda

Vino Tinto: Beronia crianza D.O. Rioja

65€
Precios por persona

IVA incluido

MENÚ


