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MENU N.°T

PARA COMENZAR

Ensaladilla de gambones al gjillo, huevo de codorniz y gambas cristal

Mini brioche de pollito catapum emulsion de aguacate, tomatito agridulce y mahonesa de lima
Croquetas de lomo ibérico y grana padano

EL CORAZON DEL MENU (a elegir)

Carrillada de cerdo estofada con cremoso de zanahoria, cUrcuma y romero
O

Lubina a la parrilla sobre crema bullabesa y rizos de chipirdn crujientes

DULCE FINAL
Cremoso de arroz con leche y chocolate blanco

PARA BRINDAR
Agua

Vino Blanco
Vino Tinto

Café e infusiones
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MENU N.° 2

PARA COMENZAR

Jamoén ibérico D.O cortado a cuchillo

Ensaladilla de gambones al gjillo, huevo de codorniz y gambas cristal

Mini brioche de pollito catapum emulsion de aguacate, tomatito agridulce y mahonesa de lima
Croquetas de lomo ibérico y grana padano

EL CORAZON DEL MENU (q elegir)

Escalope de ibérico a la parrilla sobre canelén de panceta curada relleno con tabulé y salsa de
cacahuete

O
Merluza a la parrilla muselina de ajo negro vy pilpil de ajos tiernos

DULCE FINAL
Citricos (bizcocho de limén, crema inglesa de lima y cremoso de limdn)

PARA BRINDAR
Agua

Vino Blanco
Vino Tinto

Café e infusiones
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MENU N°3

PARA COMENZAR

Jamoén ibérico D.O cortado a cuchillo

Tabla de quesos, frutos secos y palisimo

Ensaladilla de gambones al gjillo, huevo de codorniz y gambas cristal

Croquetas de lomo ibérico y grana padano

Mini brioche de pollito catapum emulsion de aguacate, tomatito agridulce y mahonesa de lima

EL CORAZON DEL MENU (a elegir)

Solomillo de buey a la parrilla salteado de trigo y strogonoff de champinones

O

Tataki de AtUn rojo de almadraba, nori, escabeche de verduras thai y emulsion dashi

DULCE FINAL

Torta de anis de la Despensa (torta de anis, ganache de chocolate, crema de chocolate, bizcocho de
choco blanco y mousse de chocolate blanco)

PARA BRINDAR
Agua

Vino Blanco
Vino Tinto

Café e infusiones
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HAZLO MAS ESPECIAL

Bebidas premium. Desde 5€/persona
Variedades como:
Pétalos del Bierzo
Mal pastor
Montesa
* Pack de sobremesa (dulces navidefios y café + copa). Desde 8€/persona
Marcas nacionales 8€

Marcas premium 12€

» Detalles navidenos personalizados (incluye minutas personalizadas y disefiadas segin
preferencias y gustos del cliente, tarjeta con nombre de los invitados, carta de bienvenida). Desde
2€/persona

» Espacio privado (Bajo disponibilidad, con opcidén a decoracion especial). Desde 150€
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INFORMACION Y CONDICIONES

« Precios por persona con 10% IVA incluido y vdlidos salvo error tipogrdfico.

« El n° definitivo de comensales se confirmard 5 dias antes del evento siendo éste el n° minimo a
efectos de facturacion

« Mismo menu para todo el grupo, salvo alergias o intolerancias

« Consulte nuestros menus especiales. Todos los productos de la pesca de consumo en crudos
servidos en este establecimiento cumplen lo estipulado en la normativa de prevencion de Anisakis

« Minimo de comensales: 10 personas para menu y 25 personas para coctel

« Depodsito del 25% del coste total estimado como garantia de la reserva. Cinco dias antes del
evento, se deberd comunicar el nUmero definitivo de comensales

« Elimporte restante deberd ser abonado mediante tarjeta de crédito, transferencia bancaria o
efectivo (999 € maximo en efectivo) a la terminacion del servicio.

« Para readlizar la reserva puede contactar al +34 955 125 301 o al correo electronico
restaurante.despensa@vinccihoteles.com

« Datos Bancarios:

Hotel Vincci Molviedro

IBAN: ES72 2100 5836 3813 0026 9300

SWIFT:

CAIXESBBXXX

*Es imprescindible indicar nombre, fecha del evento, DNI o CIF y n° total de comensales
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HAZ TU RESERVA

Hotel Vincci Molviedro 4*
Plaza de Molviedro, 4 | 41001 Sevilla

Tel: +34 955 125 301/ 662018 175
Restaurante.despensa@vinccihoteles.com
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