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MENU NOCHEBUENA 2026

APERITIVO DEL CHEF

(en la zona de la muralla almordvide del siglo XII )

Milhojas de foie, cecina de wayuu, bizcocho de especias y praliné de pinones
Mini taco de tartar de atun de almadraba, pico de gallo verde y caviar de citricos

Dumplings de gambones sobre salsa de calabaza dashi y menta Crunch

ENTRANTE

Cannoli de steak tartar, stracciatella de burrata frufada y dulce de cebolla encurtida

PLATO PRINCIPAL

Del mar
Merluza de pincho confitada, bouillon de carabineros, almejas, edamame y nori crujiente

De la tierra

Paletilla de cordero a baja temperaturarellena de shiitake, Grana Padano sobre cremoso de
almendras y jugo de coccidon

POSTRES

Tronquito de navidad, chocolate y avellanas
Turrones y barquillos navidenos

BODEGA

Agua

Luar do Sil (Vino blanco -D.O. Valdeorras - Godello)

Muga Crianza (Vino tinto -D.O.Ca Rioja - Tempranillo, Garnacha, Mazuelo y Graciano)
Juvé & Camps Reserva de la Familia Brut Nature (D.O. Cava)

Café e infusiones
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MENU INFANTIL
NOCHEBUENA 2026

APERITIVO DEL CHEF

Chupachups crujiente de carrillada ibérica

ENTRANTE

Caneldn de merluza, gambones y nube de parmesano

PLATO PRINCIPAL

Rotti de solomillo, jamdn, queso curado y cremoso de patata

POSTRES

Tronquito de navidad, chocolate y avellanas

*Bebida incluida.
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MENU NOCHEBUENA 2026

INFORMACION

« Coctel de bienvenida en la zona de la muralla almordvide del siglo Xll (si las condiciones climatologicas lo
permiten)

» MuUsica en vivo

+ Servicio de Guardarropa

CONDICIONES

« Precios por persona con 10% IVA incluido y vdlidos salvo error tipogrdfico.
« Precios no comisionables

« Consulte nuestros menuUs especiales. Todos los productos de la pesca de consumo en crudos servidos en este
establecimiento cumplen lo estipulado en la normativa de prevencion de Anisakis

« Prepago del 100% del menu para confirmacion y garantia del evento. Para cancelacion parcial o total del
numero de comensales, 100% gastos a partir de 48 horas antes del evento.

« Pararealizar la reserva puede contactar al +34 955 125 301 o al correo electrénico
restaurante.despensa@vinccihoteles.com

+ Datos Bancarios:

Hotel Vincci Molviedro

IBAN: ES72 2100 5836 3813 0026 9300

SWIFT:

CAIXESBBXXX

*Es imprescindible indicar nombre, fecha del evento, DNI o CIF y n°® total de comensales
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HAZ TU RESERVA

Hotel Vincci Molviedro 4*
Plaza de Molviedro, 4 | 41001 Sevilla

Tel: +34 955 125 301/ 662 018 175
Restaurante.despensa@vinccihoteles.com
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